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Traçabilité à la Brasserie de Jandrain-Jandrenouille 

 

 

 

L’activité :  
La ferme de la Féculerie à Jandrain-Jandrenouille s’est transformée en brasserie 
depuis l’été 2007. Après un essai prometteur, la bière IV Saison est née et 
correspondait aux souhaits de ses concepteurs. Résultat de l’engouement de deux 
passionnés de bière, la production est actuellement de 8.000 bouteilles et compte 
atteindre à l’avenir les 300.000 bouteilles/an 
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L’historique : Alexandre Dumont de Chassart (ir. Civil en mécanique) et Stéphane 
Meulemans (ir. Chimiste avec spécialisation brassicole), ont longuement mûri leur 
projet avant de démarrer la brasserie. Leur envie de fabriquer leur propre bière ne 
date pas d’hier, puisqu’elle leur est venue à l’époque où ils étaient encore 
étudiants. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les produits : la IV Saison  
 ingrédients : malt, levure, eau et houblon, sans aucun                     
autre additif !  
 conditionnement : en bouteilles de 75 cl et en fûts de     
20. Le conditionnement en grande bouteille est voulu 
afin d’associer ce produit à une ambiance conviviale.  
 caractéristiques : le houblon confère au breuvage une 
amertume et un bouquet tout à fait particulier. Cette 
bière est non filtrée, non pasteurisée et refermentée en 
bouteille. Elle est relativement légère : 6,5%.  
la V Cense : est ambrée, titre 7% et contient en plus une 
épice (secret de fabrication !). 
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Traçabilité : Afin de répondre aux normes belges et européennes, en terme de 
traçabilité, les brasseurs ont fait le choix d’investir directement dans un système 
de marquage des bouteilles par jet d’encre dévié de chez UP trace. C’est la 
Citronix Ci 1000 qui est utilisée pour imprimer sur les bouteilles le N° de lot et le 
Best Before. 

 

 


